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1 tath kasidi piring

1 su barda@i kirmizi mercimek
1 tath kasidi bulgur

Pul biber ve nane

2 dig sarimsak

1 orta boy sogan

1 yemek kasigdi biber salgasi
Bir miktar tuz

1 yemek kasigdi tereyadi

2 litreye yakin sicak su

Kisa suirede yapmak isteyenler diidiikli tencere kullanabilir. Soganlari rendeleyin ve sarimsagi ezerek ikisini de
tereyaginda kavurun.

Soganlar kavrulunca naneyi, kirmizi biberi ve salgayi ilave ederek kavurmaya devam edin.

Ardindan mercimegi, pirinci, bulguru ve tuzunu da ekleyerek karistirin.

Bagka bir tarafta kaynamakta olan 2 litreye yakin suyu Uzerine ilave edelim.

DadUkltndn kapagini kapattiktan sonra pisirin.

Not: Eger didUklU tencere kullanirsaniz kullandiginiz tencereye gére 10-15 dakikada piser. Normal tencerede
ise 40 dakikada corbaniz hazir olur.

Birgok kisi Fatma Girik[Z]in oynadig filmiyle bilir Ezo gelinin hikayesini. Geng ve dillere destan bir giizelligi olan
Ezo, naif bir kadindir. Ezo[ZInun génliind birine kaptirmistir. Sevdigi adamla evienen Ezo[ZInun ¢ok glizel bir
evliligi olmustur. Oyle ki bu evliligin glizelligi de dillere destan olmus ve birgok iftiraya ugramaya baslamigtir.
Ezo[?Inun giizelligini kiskanan birgok insan bu evlilige birgok sey uydurmustur. Bitmek bilmeyen iftiralar bu
evliligin bagina bela olmaya baglamigtir ve sonunda iftiracilar istediklerini bagsarmistir.
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