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EZOGELIN CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
1 ¢orba kasigi bulgur

1 corba kasigi piring

4 corba kasIg! zeytinyad!

2 adet sogan

2 corba kagsiJi domates salcasi
400 ml soguk su

1 tutam kuru nane

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Tuz

Pul biber

Kirmizi mercimegi yikayip ik suda 2 saat bekletin. Stziip sudan gegirin ve genis bir tencereye alin. Uzerini 2-3
parmak gegecek kadar su ilave edip mercimek dagilana kadar (suyu azalirsa sicak su ilave ederek) pigirin.
Bulgur ve pirinci ayri ayri haglayip stzin. Zeytinyagini bir tencereye alip kiyilmis sogani rengi dénene dek
kavurun. Salcayi ekleyip 1-2 dakika daha kavurun ve mercimege ekleyin. 5 dakika kaynatip bulgur piring, pul
biler ve tuz ilave ederek 10 dakika kaynatin. Tereyagini kizdirip naneyi hafifce yakin ve tencereye ilave edin. 10
dakika pisirip ocaktan alin.

~

© lezzetler.com tarif no:146780 « adi:Ezogelin Corbasi » génderen:bilir disi « indirme tarihi:03.04.2025 - 06:04


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ezogelin-corbasi-vt469
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/ezogelin-corbasi-146780.jpg
http://www.tcpdf.org

