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EZOGELIN CORBASI

THY Skylife

1 su bardag kirmizi mercimek
3 yemek kasig piring

2 yemek kagsidi bulgur

1 orta boy kuru sogan

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigi tereyagi

6 bardak su

1 tath kasidi kuru nane

1 tath kasidi tuz

1 limonun suyu

Pul biber

Su tencerede kaynatilir. Yikanip stiztiimtis mercimek kaynar suya katilir. Piring, bulgur ve tuz ilave edilir.
Yaklasik yarim saat, kirmizi mercimekler yumusayincaya kadar pisirilir. Ayri bir tavada tereyagi eritilir. Daha
dnceden klip gibi dogranmis sodan tereyagina katilip kavrulur. Tavaya salca ve kuru nane eklenir. Birkag
dakika daha kavrulur. Daha sonra tava ocaktan indirilip tenceredeki bakliyata katilir. corba 10 dakika daha
karistinlarak pigirilir. Pul biber ve limon suyuyla servis edilir.
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