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EZOGELIN CORBASI

1 su bardag kirmizi mercimek

1 tath kasidi piring

1 tath kasidi pilaviik bulgur

1 yemek kagigi salca

1 yemek kasigdi tepeleme kuru nane
1 yemek kasigi tepeleme tereyagi
1 yemek kagigi zeytinyagi

Yeteri kadar tuz

Arzuya goére kimyon ve pul biber
Sicak su veya et suyu

Limon suyu

Mercimegi guzelce yikayip, yumusayincaya kadar haslayip blender'dan veya tel stizgecgten gegirin. Bir
tencereye yaglar alin, tereyag eriyince salga ve naneyi ekleyip, 1-2 dakika kavurun. (Arzu ederseniz aci biber
ekleyebilirsiniz). Uzerine pire haline getirilmis mercimegi, yikanmig pirin¢ ve bulguru ekleyin. Yeteri kadar sicak
su veya et suyu ilave edin. Ara ara karigtirin. Pigmeye yakin tuz ve kimyonla tatlandirin. Altini kapatir kapatmaz
yeteri kadar limon suyunu katin. Iginde pirin¢ ve bulgur oldugu icin koyulasir, suyunu ona gdre ayarlayin.
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