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EZOGELIN CORBASI

https://www.sabah.com.tr

2 ¢ay bardagi kirmizi mercimek
2 yemek kagsigi piring

2 tatl kagig bulgur

1 adet kuru sogan

1 tath kasidi biber salgasi

1 yemek kasigi tereyagi

6 su bardagi sicak su

1 tath kasidi nane

1 tath kasidi tuz

Sicak suyu genis bir tencerede kaynatin. Yikayip suyunu stizdiirdiginGz kirmizi mercimegi, pirinci, bulguru ve
tuzu tencereye aktarin.

Yaklasik 35 dakika, kirmizi mercimekler yumusayana kadar pisirme iglemini sirddrin.

Kuru sogani ki¢Uk kipler halinde dograyin. Tereyagini kiiglk bir sos tenceresinde kizdirin. Kavrulan soganlara
biber sal¢asini ekleyin ve 2 dakika daha kavurun.

Naneyi ekleyin ve karigtirdiktan sonra soganl sosu ocaktan alin.

Bakliyatlar kaynattiginiz tencereye kavrulan sogan ve salcali karigsimi ekledikten sonra hizlica karigtirdiginiz
corbay 10 dakika daha pigirin.

Limon suyu ve pul biber ilavesiyle sicak olarak servis edin.
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