%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

EZOGELIN CORBASI

1 Yemek Kagigi Pilavlik Bulgur

1 Yemek Kagigi Piring

% Su Bardag@ Kirmizi Mercimek
1 Adet Sogan

2 Yemek Kasigi Sivi Yag

2 Yemek Kagi§i Tereyagi

1 Dis Sarimsak

1 Yemek Kasigi Domates Salcasi
7-8 Su Bardagi Su veya Et Suyu
Tuz

Nane

Pul Biber

Karabiber

Bulgur ve pirincleri bir tencerenin icerisine alip Uzerine su ilave edin ve kaynamaya birakin. )
Bagka bir tencerenin icerisine sivi yagi ve ince ince dogranis sodanlarla birlikte sarimsaklari kavurun. Uzerine
salcasini ekleyip kavurma islemine devam edin. Mercimegiekleyip bir iki defa gevirdikten sonra suyunu dokin
ve Uzerine haglanmig bulgur ve pirinci ekleyin. Tuzunu ayarlayip kisik ateste pismeye birakin.

Gorbanin pisme islemi tamamlandiktan sonra tereyagini ve baharatlarini ilave edip karigtirin. Tanelerin
parcalanmasi icin pistikten sonra tel ¢irpici kullanabilirsiniz.

Not: Gorbanin kivami koyu olursa kaynarken igerisine sicak su ilave edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:139627 « adi:Ezogelin Corbasi « génderen:kardanadam ¢ indirme tarihi:07.04.2025 - 08:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ezogelin-corbasi-vt102620
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/ezogelin-corbasi-139627.jpg
http://www.tcpdf.org

