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EZOGELIN CORBASI

1 ¢corba kasigi tereyad

1 corba kasigi sivi yag

1 corba kasigi un

1 ¢corba kasigi biber salgasi

1 tatl kasidi domates sal¢asi

5-6 yaprak kurutulmus domates (klgik kiicik dogranmisg)
1 kahve fincani kirik piring

2 gcorba kagidi kirmizi mercimek

1 ¢orba kasigi sari mercimek

1 corba kasigi bulgur (tercihen pilavlik)
5,5-6 su bardadi et suyu

Tuz, kuru nane, kirmizi pul biber

5 dal taze nane, ince kiyllmig

Pirinci, bulguru ve mercimekleri yikayip stiziin.

Tereyagini ve sivi yagi tencerede isitip unu karistirin. Salgalari ve zar seklinde dogranmis kurutulmus domatesi
de ekleyip birka¢ kez daha karigtirin. Et suyunu azar azar d6kip arada bir karistirarak kaynamaya birakin.
Pirinci, bulguru ve mercimekleri ilave edin. Tuzunu ekleyin. Orta ateste 15-20 dakika pisirin.

Kuru veya taze naneyi, pul biberi ekleyip tatlandirin. Birkag tasim daha kaynatip ocaktan alin. Isterseniz
ufalanmig beyaz peynir ekleyerek sicak sicak servis yapin.
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