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EZOGELİN ÇORBASI

2 Yemek kaşığı Penguen Domates Salçası
1 yemek kaşığı Penguen Acı Biber Sosu
1 kase haşlanmış kırmızı mercimek
2 yemek kaşığı kuru nane
2 yemek kaşığı tereyağı
1 yemek kaşığı un
1 tatlı kaşığı kaya tuzu
6 su bardağı su

Tereyağı ve unu tencerede kavurmaya başlayın.
Un renk değişince Penguen Domates Salçasını ve Penguen Acı Biber Sosunu ekleyin ve daha sonra baharatları
ilave edin.
Beraberce 1 dakika kavurup mercimeği ve suyu ekleyip kaynamaya bırakın.
Kaynamaya başlayınca altını kısıp 10 dakika daha pişirip servis edin.
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