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EZOGELIN CORBASI

https://gurmekibris.com

2 gcorba kagigi kirmizi mercimek
2 corba kasigi piring

2 ¢orba kagsidi bulgur

2 corba kagsigi tel sehriye
Meyanesi igin:

1 adet sogan

1 corba kasigi domates salgasi
3 ¢corba kasigi un

Pul biber

Siviyag

Nane

Tuz

Et suyu

Tencerenin igerisine kirmizi mercimegi, pirinci, bulguru ve suyu ekleyip hepsini haglayalim.

Onlar haglanirken biz, farkli bir tencerenin igerisinde sivi yagla birlikte, ufak ufak dogradigimiz soganlari
kavuralim.

Kavrulan soganlarin Uzerine unu ilave edelim.

Soganlar ve unu biraz karistirdiktan sonra Uizerine arda arda, salgay, tel sehriyeyi, baharatlari ve naneyi
ekleyelim.

Uzerlerine et suyunu veya soguk su ekleyelim.

Onlarin da tzerilerine diger tencerede hasladigimiz malzemeleri ekleyelim.

Ezogelin gorbasinin kivamini ayarlayip pismeye birakalim. (Koyuysa su ekleyelim)

Ezogelin gorbasi pistikten sonra sicak sicak servis yapalim.
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