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EZOGELIN CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
2 yemek kagsidi ince bulgur

2 yemek kagsigdi piring

1 adet kuru sogan

2 dig sarimsak

3-4 yeme kagsidi sivi yag

Tuz

Sosu igin;

3 yemek kagigi sivi yag

1 yemek kasigi domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi

1 tath kasidi kuru nane

1 tath kasidi pul biber

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber

Sogan yemeklik dogranir. Tencereye sivi yad ve sogan konarak kavrulur.

Sarimsaklar da dogranip ilave edilir.

Yikanip stiztilmlg mercimek, piring ve bulgur ilave edilip birkag kez karigtirilir.

Uzerine sicak su ve tuz ilave edilerek pismeye birakilir.

Bir sos kabina yag konur, Uzerine salgalar ilave edilerek kavrulur.

Baharatlar da salcaya ilave edilerek karigtirilir. 1 su bardagi su ilave edilerek salga eritilir.
Kaynatilan sos ¢orbaya ilave ediler ve karigtirilir.

Gorbanin kivami sicak su ilavesiyle ayarlanir.

Gorba 1-2 tagim daha kaynatilarak atesten alinir ve sicak servis yapillir.
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