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EZOGELIN CORBASI

Vedat Bagaran

250 gr. kirmizi mercimek
2 yemek kagsigi piring

2 yemek kagsidi bulgur
100 gr. tereyagdi

1 yemek kagigi salca

1 adet kuru sogan

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi kuru nane

1 tath kasidi kekik

1 tath kasigi tuz

1 tath kasidi acisiz kirmizi toz biber
1 tath kasigi karabiber

Mercimek, bulgur ve pirinci yikayip iyice stiziin. Ince ince dogradiginiz soganlari, tencereye 50 gr. tereyagi
koyup, 2-3 dakika kavurun. Mercimegi ilave edip 2-3 dakika daha kavurduktan sonra salcayi katip iyice
karistirin. 5 bardak sicak su ilave edip biraz daha karistirip tencerenin kapagini kapatin ve 20 dakika orta ateste
pisirin. Pirinci ilave edip 5 dakika pisirdikten sonra bulguru katip, 1 tatl kagigi tuz ekip, 5 - 6 dakika daha
pisirmeye devam edin. Biriken k6pugu alip, 10 dakika daha kisik ateste pisirin.

Kalan tereyag@ini tavada eritin. Nane, pul biber, kekik, acisiz toz biber ve toz karabiber katip bir iki kez gevirip,
kizdirin ve birazini ayirip gorbaya ilave edin. lyice karigtirip, dinlendirdikten sonra gorbayi, servis yapacaginiz
kaba bosaltin. Ustline de kalan baharatli tereyagdini gezdirin.

Fotograf "ahahhhh" tarafindan génderildi. 28.07.2020
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