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EZOGELIN CORBASI

1 kasik biber salgasi

1 ye kasigi pulbiber

1 adet kuru sogan

3 kagik tereyagd

2 kagik tereyag Uzerine dékmek igin
1 su barda@i kirmizi mercimek
1 cay bardagi ince bulgur

3 su bardagi su

2 su bardagi piring

2 cay kasig karabiber

2 cay kasigi tuz

2 kaglk domates salcasi

3 su bardag et suyu

1 yemek kasigi nane

Ince ince dogradiginiz soganlari, 3 kasik tereyaginda hafifce pembelesene kadar kavurun.

Domates salcasini sulandirdiktan sonra soganlara katin.

Biber salgasi ve pul biberi de ilave ederek karigtirin.

3 su bardagi su ve 3 su bardadi et suyunu ekleyin ve harli ates Gzerinde kaynatin.

Su iyice kaynayinca bulgur, kirmizi mercimek, piring, karabiber ve tuzu ilave ederek iyice yumusayincaya kadar
pisirin.

2 kaglk tereyagdi bir tavada i1stin ve kdpuUriince pul biberi ve naneyi ekleyin.

Gorbanin izerine yagi gezdirip servis edin.
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