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EZOGELIN CORBASI

100 gr bulgur (bazi yérelerde)

250 gr kirmizi mercimek

2 ¢corba kasigi un

4 bardak et suyu

2 corba kagsigi margarin

2 cay kasigI nane

1/2 gay kagigi karabiber ve kirmizi biber
Tuz

Kirmizi mercimegi ayiklayip yikayiniz bulgurla beraber kaynamakta olan et suyunun igine atiniz ve iyice pisiriniz.
Siizgegten gegiriniz veya blender ile eziniz.

Unu yag@siz olarak baska bir tencerede kavurunuz.

Un meyane haline gelince yani rengi degisince yavasca Ilik su ekleyerek karistirin macun haline gelince
kaynamakta olan mercimegin igcine yavasca atiniz ve bir tasim kaynatiniz bagka bir kapta yagi yakmadan eritin
icine kirmizi ve kara biberi naneyi katin kaynamig olan ¢orbanin i¢ine dokun.
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