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EZOGELIN CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek

1 cay bardagi bulgur

3 ¢orba kasiJi piring

6 su bardagi su

2 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kasiJi salgca

2 corba kagiJ! tereyagdi

Nane, kirmizibiber, tuz, karabiber, kimyon
1 adet limon

Pirinci, mercimekleri, bulguru, yemeklik dogranmig sogani ve baharatlari ekleyip kaynamaya birakin. Ayri bir
tencerede unu ve tereyagdini kavurun, salgcay! ilave edip biraz pigirin. Uzerine ¢orbanin suyundan ekleyip agin ve
bu karisimi mercimeklerin Gzerine dékip bir tagim kaynatin. Nane ve limon suyuyla ikram edin.
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