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EZOGELIN CORBASI (ADANA)

1 cay fincani kirmizi mercimek

1 bas sogan

2 ¢orba kasigi domates corbasi

1 cay kasigdi aci biber veya biber salcasi
1 ¢ay fincani ince bulgur

1 kasik margarin

1 kasik siviyag

2 cay kasigi nane, tuz, biber, sumak

Sogan yagda hafif pembelesene kadar kavrulur. 2 ¢orba kasigi domates sal¢asi sulandirilip ilave edilir. Biber
salgasi veya aci biberi katip karistirin. Orta ates Uzerinde kaynatin. 6 bardak suyu ve tuzu ilave edin.
Ayiklanmig yikanmig bulgur ve mercimegi suya katin. Bulgur ve mercimegdi yumusayincaya kadar pisirin. Gorba
iyice pisince atesten alip Uzerine nane , sumak serpip sicak olarak servis yapiniz.
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