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EZO GELIN CORBASI

Biber salcasi 1 kasik

Piring 1 ¢ay bardagi

Pul biber 1 cay kasigi

Tel sehriye 1 ¢corba kasigi

Kuru sogan 1 adet

Kuru nane 2 gay kasigi

Katiyagd 3 kaslk

Karabiber, tuz

Domates salcasi 2 kasik

Kirmizi mercimek 1 gay bardagi
Ince koftelik bulgur 1 ¢cay bardagi
Su ya da kemik suyu 5-6 su bardagi

ince dogradiginiz soganlari yaginizin yarisini koydugunuz tencerede hafif pembelesene kadar kavurun. Domates
salgasini sulandirdiktan sonra soganlara katin. Biber salgasi ve pul biberi ilave ederek karigtirin. Alti su bardagi
su ya da kemik suyuyla karigimi sulandirin, orta hararetli ates tizerinde kaynatin. Su iyice kaynayinca ayiklanmig
bulgur, kirmizi mercimek, piring tel sehriye, karabiber ve tuz katin, iyice yumusayincaya kadar pisirin.

Atesten alin, kaselere koyun, Uzerine yaginizin diger yarisi ile yaptiginiz aci biberli yadi gezdirin, nane serperek
sicak sicak servis yapin.

ML® Yeni Gelin Corbasi icin tiklayin
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