—

-
.

%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

EZMELI UCGEN BOREK

1 Gorba Kasigi

Yarim paket margarin
yarim ¢ay bardagi siviyag
yarim kilo un

1 tane yumurta

1 kase Ispanak

tuz

1 tath kasigdi sirke

1 cay kasigi kabartma tozu
peynir ezmesi

zeytin ezmesi

1 corba kasigi ketcap

1 tane yumurta sarisi

Hamur karistirma kabina, oda isisindaki margarini alalim, Gzerine siviyagi, sirkeyi ve yumurtayi ilave edelim.
Ayiklayip, yikadigimiz maydanoz yapraklarini dograyicida kiyalim karigima ekleyelim. Un, kabartma tozunu ve
tuzu ekleyip yoguralim, kivama gelince dinlendirmeye alalim.Dinlendirdigimiz hamuru agma tahtasinin tizerine
alalim, merdane ile agalim, kare keselim. igine yumurta akiyla ezdigimiz peynir ezmesini yeteri kadar koyalim ve
kapatallm(uggen) Hamurun yarisindan peynirli, yarisindansa zeytin ezmeli borekler hazirlayip, yaglanmis firin
tepsisine dizelim. Uzerine yumurta ve ketcap karisimindan siirelim.180 derecelik 1sida (izeri kizarana kadar
pisirelim. Yesil renkte bir borek olacaktir.

© lezzetler.com tarif no:77562 « adi:Ezmeli Uggen Bérek « génderen:yanlis numara « indirme tarihi:18.05.2024 - 04:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ezmeli-ucgen-borek-vt57279
http://www.tcpdf.org

