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EZMELI KAHVALTI EKMEGI

2 yumurta

120 gram tereyagi

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi karbonat

2 corba kasigi yogurt

Kip peynirler

Ezme icin:

100 gram biberli yesil zeytin

1 dis sarimsak

3 ¢corba kagsid! kiyilmig dereotu
ZeytinyaQi ve bir tutam zerdecal

Yumurta, yogurt ve tereyagini bir kabin icinde iyice karistirin. Uzerine unu, kabartma tozunu, karbonati ilave
ederek yogurmaya devam edin. Bu hamuru giizel ve yumusak hale getirince elinizle kopartip yuvarlaklar yapin.
Tepsiye dizin ve dnceden isitilmis 190 derecedeki firnda 20 dakika pismeye birakin. Uzeri i¢in gereken tim
malzemeyi robotun iginde ezin. Ekmeklerin Gzerine surlp kip peynirlerle ikram edin.
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