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EZMELI FILIBE KOFTE

6 adet domates kdzlenmig
500 gr koftelik kiyma

1 adet yumurta

5¢rtuz

1 gr karabiber

1 gr kimyon

5 dal maydanoz

10 gr galeta un veya 2 dilim kuru ekmek
2 dis sarimsak

10 gr tereyagi

2 adet pide dilimlenmig

Kézlenmis domatesler bigak yardimiyla ince bir sekilde dogranir ve ezme haline gelir. Ezme bir tavada tereyagi
ile sotelenir. Tuz, karabiber konularak tatlandirilir, kéfte icin kuru sodan, dana kiyma , baharatlar konulur ve
diger malzemeleri ilave ederek iyice karistirilir ve kofteler normal kéfteden daha kiguk porsiyonlara béllinerek
basilir ve izgara veya yagli bir tavada pisirilir. Ezmegi bir tabaga alinarak pisen kéfteler ezmenin Gzerine konulur
ve sonra Uzerine sarimsakli domates yapilarak servis edilir.
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