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EZME YUMURTA

Malzeme:

1 yumurta

1 cay kasigi zeytinyagi
karabiber

tuz

kirmizi toz biber.

Yapiligt:

Yumurtalari i¢cinde soguk su olan bir kaba koyup atese oturtun, 15 dakika stre ile haglayin. Yumurtalar
sogumaya baglayinca kabuklarini soyun, dikis ipligi veya gok keskin bir bigak ile sarilarini bozmadan herbirini
uzunlamasina ddrde boélin. Uzerlerine tuz ve karabiber serptikten sonra zeytinyadini gezdirin, kirmizi biber
ekerek sofraya getirin. Bu ezmeyi hazirlamak i¢in yumurtalarin iyice sogumasini beklemek gerekmez. Sicak
yumurta, zeytinyadi ve baharat bilesiminin aromasi daha kuvvetli olmaktadir
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