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EZME SEBZE CORBASI

4 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Cay Kasig karabiber

2 Dilim bayat ekmek

2 Adet kiiglk sogan

1 Adet KUCUK KEREVIZ

1 Adet patates

6 Su Bardagi et suyu

2 Adet kiiclk havug

2 Kahve Fincani un

50 gr kasar peyniri

Et suyunu isitin, havug, patates, kereviz ve sogani ufak ufak dograyip et suyuna katin ve bir saat kadar pisirin.
Ezip slizgegten gecirdikten sonra yagd ve un ile kavurarak yaptiginiz meyaneye katin. Gok koyu ise biraz daha et
suyu ilave edip tekrar kaynatin. Yaninda Uzerine kasar peyniri rendelenerek firinda yarim saat kurutulmus bayat
ekmekle servis yapabilirsiniz.
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