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EZME SEBZE CORBASI

3 Adet Havug

1 Adet Kereviz

1 Adet Kuru Sogan

2 Adet Patates

Su _

Meyanesi Igin:

1 Su bardag@i Et Suyu

2 Gorba Kasigi Sivi Yag
1 Gorba Kasi§i Tereyagi
2 Gorba Kasigi Un

Su

Uzeri igin:
Kararinda Rendelenmis Kasar Peyniri

Patatesi, havucu, sogani, kerevizi soyup kiip kilp dograyarak bir tencereye aliyoruz. Uzerine (i¢ parmak
gececek kadar su koyup sebzeleri lokum gibi olana kadar pismeye birakiyoruz. El blenderiyle pargalayip pure
haline getiriyoruz. Bagka bir tencereye tereyagdi ve sivi yagini alip, unu dékip kavuruyoruz. Mis gibi kavrulmusg
un kokusu gelince bir bardak soguk suyu Uzerine ekleyip, ¢irpma teliyle karistirip hemen pure yaptigimiz
sebzelerin lizerine ekliyoruz. Ev yapimi et suyunu da eklemeyi unutmuyoruz. Kivami ayarlandiktan sonra 2-3 dk.
kaynatip servis ediyoruz. Uzerine rendelenmig kasar peyniri ve kitir ekmekler koyarak ¢orbamizin lezzetine
lezzet katiyoruz.
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