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EZME SALATA

3 domates

2 sivri biber

1 orta boy sogan

2 dis sarimsak

Yarim demet maydanoz
2 yemek kasigi zeytinyagi
1 kasik limon suyu

1 kasik nar eksisi

2 cay kasigi sumak

1 cay kasigi pul biber
Tuz

Domateslerin kabuklarini soyun, minik parcalar halinde dograyin. Sivri biberlerin sap ve tohumlarini ¢ikartin,
ince halkalar seklinde kesin. Soganlan ince ince ¢gentin. Sarmisaklari ¢ok kii¢Uk parc¢alar halinde kiyin.
Maydanozu yikayin, yapraklarini dograyin. Domates, biber, sogan, sarimsak ve maydanozu bir salata kabina
koyun, Uzerlerine zeytinyadi, limon suyu, nar eksisi, sumak, pul biber ve tuz koyarak iyice karistirin, salatayi
servis tabagina alin. Nar eksisi yerine koruk suyu koyabilirsiniz. Sivri biberler aci ¢iktidi takdirde pul biber
koymak gerekmeyebilir. Bu durumda malzemeleri pul bibersiz karistirmak, tadina baktiktan sonra pul biber
miktarini ayarlamak yararli olur. Salatarin Gzerine kiyilmis ceviz koymak farkli bir lezzet verebilir
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