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EZME PIRASA CORBASI

1 kasik un

150 gr pirasa

1 kasik tereyag
2 bardak su
Tuz

Once pirasanin sogan kisminin tiylii tarafi ve yapraklarinin ug kisim-lani: bicakla kesilip atilir. Yapraklarindan
kurumus kisimlar da kopariiir ya da kesilir Ondan sonra bol suda iyice temizlenir. Kiglk kii¢cik dogranir.
Yag, tencerede eritilip hafif kizardiktan sonra un konur. Karigtirilarak-birbirleri i¢cinde erimesi saglanir. Sonra
temizlenmis pirasa tencereye konur. Kasikla karistirilarak ve ezilerek pirasalar éldirtlir. Daha sonra su ilave
edilir. Kaynamaya birakilir. Tuzu da atildiktan sonra pirasalar tekrar kasikla iyice ezilir. Deligi ¢cok sik olmayan
slizgegten gegirilerek ¢orba hazir hale getirilir Posalar atilir. Limon sikilarak servis yapilir.
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