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EZME KIRMIZI MERCIMEK GORBASI

1/3 Su bardagi kirmizi mercimek
1 Tath kasigi tuz

2 Corba kasig piring

1 Orta boy sogan

1/2 ¢orba kasigi un

1 Yumurta sarisi

1/2 Corba kasigi tereyagi

1 Su bardag sut

Yag ile unu tencereye koyup hafif hararetli 1sida una yagi yediriniz. Tuz ve 6-7 su bardagi su katip kaynatiniz.
Ince dogranmis sogan, mercimek ve pirinci ilave edip hafif hararetli 1sida yumusayincaya kadar pisiriniz. Tel
slizgegten gegirip gorba suyunu tekrar tenceresine koyunuz.

Yemekten 10 dakika dnce yumurta sarisi ile sitd karngtiriniz. Gorba suyui ile iliklagtinp, karigtirarak gorbaya
katiniz. Bir tagim kaynatip ¢orba kasesine bosaltiniz.

© lezzetler.com tarif no:20156 « adi:EZME KIRMIZI MERCIMEK CORBASI « génderen:Elvin « indirme tarihi:07.04.2025 - 02:05


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ezme-kirmizi-mercimek-corbasi-vt14870
http://www.tcpdf.org

