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EZME KEBABI (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

5-6 domates

Yarim kg kiyma

1 fincan tereyag!

3-4 yesilbiber

Yarim bagd maydanoz
1 cay kasigi pul biber
Tuz

iri ve olgun domatesler yikandiktan sonra mangalda biitiin olarak pisirilir. Sonra kabuklar soyulur ve bicakla,
ezme olacak sekilde ince ince kiyilir.

Kiymalar tuz ve biber atilip yogrulduktan ve sislere dizildikten sonra mangalda pisirilir. Sonra sislerden
¢ikarilarak kusbasi dogranir ve ezme yapilan domateslerin tizerine konur.

Bu sekilde hazirlanan ezme kebabin (izerine tereyagi yakilir. Uzeri yesilbiber ve maydanozlarla siislendikten
sonra tuz atilarak servis yapilir.

Ezme kebabin yaninda piringli pilavlar, ayran, salata bulundurulabilir.
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