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EZME FASULYE

Malzeme

1 su bardag@i kuru fasulye

3 yemek kasigi tahin

2 dis ezilmis sarimsak

3 yemek kaidi limon suyu

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay kasigi kirmizi pul biber
tuz

Yapiligt:

Fasulyeleri bir gece dnceden islatin, stiziin, bir tencerede bes dakika haglayin. Hasiama suyunu dékan,
fasulyelerin Gzerini Ug parmak gegecek kadar su ve bir tath kasigi tuz koyup yumusayincaya kadar haglayin.
Fasulyelerin kabuklari ayrismaya baslayinca siiziin, soguduktan sonra havan veya mutfak robotu ile iri taneli un
haline getirin. Haslanmig, soyulmus, ezilmis fasulyeleri bir kapta tahin, ezilmis sarimsak, limon suyu ile karigtirin,
tuzunu kontrol edin, yayvan bir tabada alin. Servis yaparken Uzerine zeytinyagi ve kirmizi biber gezdirin.
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