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EZME FASULYE CORBASI

2 su bardagi haslanmis fasulye
1 patates

1 sogan

1 havug

2 dis sarimsak

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 sub. etsuyu

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kagsiJi sivi yag

4 dilim tost ekmegi

2 corba kasigi dolmalik fistik
Su, tuz

Havucu, patatesi,sogani ve sarimsag ince ince dograyin. Tereyagini ve siviyagini tencereye alip sebzeleri iki Ug
dakika kavuruyoruz. Domates sal¢asini da ekleyip bir iki kez ¢evirdikten sonra haglanmis fasulyeyi ilave edin. Et
suyunu ve sicak suyu Uzerini iki parmak asacak sekilde dékin. Kapagi kapal olarak fasulye ve sebzeler lokum
gibi oluncaya dek pigirin. El blendiri ile piire haline getirdikten sonra tuzunu ve kivamini ayarlayip bir tagim daha
kaynatin. Tencereden servis kabina veya kaselere paylastirin. Uzeri icin dolmalik fistiklari altin sarisi oluncaya
kadar siviyagda kavurun. Kiip dogranmis tost ekmeklerini kizaran fistiklarin tGzerine koyup tavada bir iki kez
cevirdikten sonra gorbanin Gzerine dokun. Fasulyeyi yemek olarak pek cogumuz seviyoruz ama gorba olarak
tiketmek pek de aklimiza gelmiyor. Haslanmis derin dondurucuda varsa veya fasulyeyi ¢cokca hasladiysaniz
bdyle degderlendirebilirsiniz.
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