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EZME FASULYE CORBASI

Malzemesi

1,5 su bardagi kuru fasulye
1 bas sogan

3 litre et suyu

1 kasik un

1,5 kasik tereyagi

1 tath kasigi kirmizi biber

2 dis sarimsak

1 kahve fincani sirke

Tuz

Kuru fasulyeyi aksamdan bol suda islatin ve yikayin. Pisirme isine gegtiginizde, Uzerini drtecek kadar suyla
birlikte atese koyun. Bir bas sodani soyup yikadiktan sonra bitln olarak tencereye koyun ve orta ateste
ezilinceye kadar pigirin.

Ince bir stizgecten gecirdiginiz muhallebi kivamindaki ezme fasulyeyi ¢corba tenceresine birkag kepge et suyu ve
unla birlikte koyup, et suyunun timdnd Gzerine ekleyin. Tuz atin ve karistirarak 5-10 dakika kadar kaynatin.
Kizdiriimig kirmizi biberli tereyagdini ekleyerek daditim kasesine bogaltin.

Dilerseniz, ezilmis sarimsakla karistiriimis sirke egliginde servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:24089 « adi:Ezme Fasulye Gorbasi « gdnderen:sait « indirme tarihi:02.05.2025 - 07:06


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ezme-fasulye-corbasi-vt17151
http://www.tcpdf.org

