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EZME BEZELYE CORBASI

1 su bardagi tane bezelye
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kasiJi un

1 adet yumurta

6 su bardadi et suyu

1 su bardag st
karabiber, tuz

Bezelye tencereye aktarilir, lizerine az miktarda su ve yarim gay kagigi karbonat eklenir, yumugayana kadar
haslanir. Bu arada tereyadi ve un kavrulur. Uzerine et suyu katilir, kaynama noktasina gelince, haglanmis,
sUzUlmOs bezelye eklenir. MUmkUnse karisim blenderden gegirilerek plrizsiz bir kivam kazandirilir, en son
¢orbaya sutle ¢irpilmis yumurta, tuz, karabiber ilave edilir, bir tagim daha kaynatilir.
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