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EZME (ADANA)

Fatma Arslantas

2 adet mor sogan

1 tath kasidi tuz

2 adet domates

1 demet maydanoz
1 demet nane

Tuz

Pul biber
Zeytinyad!

Yarim limon suyu

Kuru sogan kiguk bir sekilde kiyilir ve tuzla ovularak bekletilir.
Daha sonra domatesler kabudu soyularak kare seklinde dogranir.
Yesil nane ve maydanoz kiyilir.

Pul biber, tuz, limon suyu ve zeytinyadi eklenerek iyice karigtirilir.
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