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EZIK HAVUC TATLISI

1 kg havug

1,5 su bardagi seker
1 ¢ay bardagi su
Uzeri igin:

1 cay bardagi sit

1 poset krem santi

Havuclar soyulur, kabaca dogranir. DUdUKIG tencereye aktarilir. Su ve seker ilave edilir. Yaklasik 10 dakika
pisirilir. Sonra blenderden gegirilerek iyice ezilir. Servis tabagina aktarlir. Kasigin arkasiyla diizeltilir. Soguk sit
ve toz krem santi iyice kdpUrtllUr. Havug tatlisinin Gzerine muntazam bir sekilde yayilir. Buzdolabinda 2 saat
dinlendirilir.
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