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EZIK BULGUR CORBASI

1 su barda@ pilavlik bulgur
1 bas sogan

1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyag

1 paket tavuk suyu tablet
Tuz

6 su bardagi su

Kuru nane

Tencereye tereyadl, rende sodan ve sal¢a konur. 4-5 dakika kavrulur. Sicak su, tuz ve yikanmig bulgur birakilir.
Bulgur yumusayana kadar pisirlir. Daha sonra blenderden gegirilerek bulgurlarin iyice ezilmesi saglanir. Tekrar
atese konur, tavuk suyu tablet eklenir, bir tagim pisirlir. Kaselere sicak olarak doldurulur. Uzerine kuru nane

serpilir.
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