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EZGOTIK MEYVELI RULO PASTA

2 kasik margarin

1 paket hazir pandispanya

1 paket krem santi orman meyveli
Yarim su bardagi sit (krem santi igin)
1 klguk kutu suruplu egzotik meyve
Uzeri icin:

200 gr bitter ¢ikolata

2 adet scrap ¢ikolata transfert kagidi

Pandispanyayi kutunun Uzeri gibi hazirlayip pisirin. Pistikten sonra, biraz sogumasini beklyin ve hemen yagli
kagitla beraber Rulo yapin ve bu sekilde bekletmeye birakin.

Bu ara krem santiyi hazirlayin. Konservedeki meyveleri siiziin. Rulo pastayi tekrar yavasca agin ve i¢ine krem
santi strtin. Uzerine meyveleri serpistirin.

Tekrar rulo yapin. Cikolata transfer kagidin uzerine sana margarinle benmari usuli ertiginiz bitter gikolatayi
doékin ve glzelce sivayin. Biraz sogumasini bekleyin. Ve rulo yapmis oldugunuz pasta etrafina dolayin. ve bu
sekilde buzdolabinda 2-3 saat bekletin. Transfer kagidini dikkatlice ¢ikarin, ve motifleri elde etmis oluyorsunuz.
Pastanin cikolata olmayan bdlgerleri 6ni ve arkadasini kesiyorsunuz ve servis ediyorsunuz.
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