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EZGIYAY KEK

1 Paket Sana Hamurisi

1 Cay Bardagi nisasta

1 Adet kabartma tozu

2 Bardak seker

3 Adet yumurta

1 Avug cikolata pargagiklari
1 Adet vanilya

1 Aldigi kadar un

1 Bardak st

Derin bir kaba yumurtalari ve gekeri koyup mikser yardimiyla iyice karigtirlyoruz. Karigimdaki seker iyice eriyene
kadar karistirmaya devam ediyoruz. Sonra sitt, SANA MARGARINi ve nigsastayi ekliyoruz. Son olarak un,
kabartma tozu ve vanilya birlikte ¢ikolata parcaciklarini ekleyip, karistiriyoruz. Karigimi kiiglk kek kaliplarimizin
yarisina kadar doldurup, dnceden isitilmis 180-200 derecelik finrnimiza koyup, pismesini bekliyoruz.
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