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EVHAMLI CATLAK KURABIYE

http://www.hurriyet.com.tr

1,5 su bardagi pudra sekeri
1 tath kasidi targin

2 adet yumurta sarisi

4 yemek kasigi kakao

2 buguk su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi sivi yag
Bulamak igin:

Pudra sekeri

Pudra sekeri ve yumurta sarisini bir kasede ¢irpin.

Karigim kdpurince diger butiin malzemeleri de sirasiyla ekleyin ve bir yandan da yogurmaya devam edin.
Hamurun kivami kurabiye hamuruna gdére civik olacak ve daha ¢ok brownie hamuruna benzemelidir. Bu
nedenle unu kontrolld ekleyin.

1 saat buzdolabinda Uzeri kapali bir sekilde bekletin.

Genis bir kaba veya tepsiye bol pudra sekeri serpin.

Hamurdan iri ceviz biyUkluginde toplar yapin.

Pudra gekerine bulayip yagl k&git serilmis tepsiye aralikli sekilde siralayin.

Onceden 150 dereceye isitilan firinda 15-17 dakika kadar pisirilir.

Catlamaya bagladiktan sonra firinda gok tutmayin, 2-3 dakika kadar sonra firindan gikarin.

Cok pisirirseniz sertlesir.

Uzerine dilerseniz pudra sekeri eleyerek servis edebilirsiniz.
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