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EVELIK CORBASI (SARIKAMIS KARS)

Sarikamig Belediyesi

2 yemek kasi§i tereyagi

2 adet kuru sogan

1 yemek kasigi domates salgasi

1 bag evelik

Yarim su bardag mas fasulyesi (ufak bakla)
Yarim su bardag@i ince hamur eristesi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Oncelikle bir tencereye yag birakilir ve cok ince kiyilmis soganlar kavrulmaya baglanir.Bir tarafta yikanan mas
fasulyesi ve salga kavrulan soganlarin tizerine eklenerek 4-5 dakika daha beraberce kavrulur ve izerine 7-8 su
bardad et suyu ilave edilerek pismeye birakilir.Ote yandan evelik yikanarak ¢ok ince ince kiyilir. Su kaynamaya
basladiktan sonra ince kiyilmig evelik, tuz ve karabiberi eklenir.Corbayi atesten almadan 10 dakika dncede
eriste ilave edilir ve sik sik karistiralarak pisirilir. Sicak sicak servise alinir.
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