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EVELIK CORBASI

1 adet kuru sogan

1 adet patates

1 kase yesil mercimek

1 kase yarma bugday

1 kase evelik yapragi

5 su bardagi et suyu

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi domates salgasi
Pul biber

Tuz

Evelik yapraklarini cok 6lmeyecek sekilde haglayip suzin.
Mercimekleri de haglayin ancak fazla yumugsamadan ocaktan alin.
Patates ve sogani yemeklik dograyin.

Tereyagini tencerede kizdirp sogani kavurun.

Salgay! ve pul biberi ekleyip kavurmaya devam edin.

Et suyunu ilave edip ¢ok fazla isinmadan dévme bugdayi da ekleyin.
Patatesleri ve mercimekleri de ¢orbaya ekleyin.

Son olarak tuzunu ilave edip bugdaylar ve patatesler yumusayana kadar pisirin. (Kivami koyulasirsa biraz sicak

su ekleyebilirsiniz.)
Sicak servis edin.

Not: Evelik; Latince adi rumexcrispus olup, kuzukulagdiyla ayni aileden, eksimsi bir tada sahip yesil bir ot. bazi

yOrelerde sigirkuyrugu ya da labada diye de adlandirilir. dolmasi da yapilir.
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