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EV YAPIMI YOGURT

2 litre sit
1 corba kasigi yogdurt

Oncelikle sUtl tlilbentten siizerek tencereye alin. Tencereyi ocaga alin. Siitl ara sira tahta kasikla havalandirin.
Kaynamaya baglayinca atesi biraz kisin. 2 dakika daha kaynadiktan sonra atesi kapatin.

Sit mayalayacaginiz kabi masaya bir sofra bezinin Gizerine alin. lindiktan sonra sitli mayalanacagi kaba alin.
Yogurdu ilk seferde yogurt ile mayalayin. Yogurdu biraz ¢atalla ¢irpip dyle sute karistirin. Kabin kapagini kapatip
sofra beziyle sarip mayalanmak Uzere birakin.

5 saat sonra kontrol edin mayalanmigsa, 6rtlyu ve kapagi acip iyice soguduktan sonra buzdolabina kaldirin.
Buzdolabinda 24 saat bekletin.
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