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EVDE YAPIM KUZU TANDIR

1 biitln kuzu kol

35 gr Igim Tereyagi

1 tath kasidi toz karabiber
1 tath kasigi tuz

2 dig sarimsak

100 ml sebze suyu

Kabuklarini soydugunuz sarimsak diglerini ikiye kesin ve elinize alarak kuzu etinin her tarafini ovun. Ayni iglemi
Icim Tereyag: ile tekrarlayin. Ardindan tuz, karabiber ve kekik serpin ve yine elinizle ovarak aromalari ete
yedirin.

Eti 40 dakika dinlendirin. Yagl dis kismi alta gelecek sekilde blyiikge bir celik tencereye yerlestirin. Uzerine 100
ml sebze suyu ilave edin ve tencerenin kapagini kapatin. Kisik ateste 4 saat kadar pisirin. Etler dagilacak
yumusakliga geldiginde ocaktan alin.

Genis bir tepsiye ¢ikardiginiz eti. Bir ¢atal yardimi ile porsiyonlara ayirin. Ekmek ya da lavas esliginde servis
edin.
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