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TARHANA

650 gram yogurt, sicak su ile ezilmis 320 gram ekmek mayasi, sikip stztlmus bir miktar domates suyu,
dévilmus bir miktar ¢érekotu ile ddvilmis kirmizibiberi iyice karistirdiktan sonra hamur tahtasina 1,280
kilogram un koyup ortasini aginiz. Bir miktar tuz ile bu karisima ilave edip yogura yogura hamur yaptiktan sonra
bir kaba koyarak Ustlnu 6rti ile kapatip bir gece 6zlenmeye birakiniz. Ertesi giin hamurdan ufak ufak parcalar

koparip glinese yayllmisg ¢arsaflara diziniz. Sert olmayacak derecede kurudukga iki elinizin arasinda ovalayip
elekten gecirdikten sonra torbaya koyunuz.
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