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TARHANA

Malzeme:

1 kilo yogurt

1 kilo kirmizi etli biber
1 kilo domates

aldigi kadar un

100 gr tarhana bahari
3 sogan

2 bas sarimsak

tuz

Yapiligt:

Domates, biber, sogan dogranir. Tuz ve sarimsak da koyarak kaynatilir. Stizgegten gegirilip igine yogurt,
tarhana bahari koyarak karigtirilir. Un ilave edip orta sikilikta bir hamur yogrulur. Iki G¢ giin gelip gidip yogdailur.
KugUk parcalar halinde koparip bir bez Gzerinde kurutulur. Hafif nemli haldeyken kalbur veya elekten gegirerek
toz haline getirip tekrar serin bir yerde iyice kurutulur. Bez bir torbada saklayin.
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