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TARHANA YAPIMI

2 su bardagi nohut

1/2 kg. irmik

1 su barda@i kirmizi mercimek
3 kg. yagh torba yodurdu
10-12 kuru sogan

2 demet nane

250 gr. kirmizi sivribiber
2 demet dereotu

250 gr. yesil sivribiber

2 demet maydanoz

2 kg. olgun domates
alabildigi kadar un

6 yumurta

Nohutu aksamdan islatiniz. Nohut, kirmizi mercimek, kusbagsi dogranmis domates, sogan, kirmizi ve yesil biberi
1 su bardag su ile didukli tencerede 45 dakika pisiriniz. lininca stizgegten gegirip yogurt, yumurta, irmik, tuz,
ince kiyilmis maydanoz, dereotu ve naneyi ilave ederek karistiriniz. Alabildigi kadar un katip, iyice yodurarak
sert¢e bir hamur yapiniz. Mayasi geldikge yodurup tekrar mayalandirarak en fazla iki gtin bekletiniz. (Fazla
beklerse eksir) Yuvarlak pide buyikliginde elle acip, masa Gzerine serilmis temiz bir ¢arsaf (izerine yan yana
yerlestiriniz. Kuruyuncaya kadar tersylz ediniz. Kuruyanlari makarna slizgecinden gegcirip birka¢ giin daha
bekleterek iyice kurumasini saglayiniz.
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