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EVDE SULTAN BOREGI

3 adet yufka

1 su bardag st

1 adet yumurta

Yanim su bardagi siviyag
Iciigin:

300 gr kiyma

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

1 ¢corba kasigi tereyag

1 su bardagdi rende kasar

Tereyadi ve kiyma bir tavaya konur, orta ateste suyunu birakip gekene kadar kavrulur. Karabiber, tuz eklenir,
atesten alinir. Biraz soguyunca kasar eklenir, karigtirilir. Yumurta, stt ve siviyag cirpilir. [k yufka serilir, sivi
karisim surdldr. Ikinci ve G¢lncl yufka da ayni sekilde Ust tste konur. Sigara béregi yapar gibi 8 G¢gen parcaya
kesilir. Genig kenarlarina kiymali harg taksim edilir. Sagdan ve soldan kapatilir ve rulo yapilir. Yaglanmig firn
kabina dizilir. Uzerine kalan sivi karigim sir0lUr. 185 derece firina verilir, kizarana kadar pigirilir.
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