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EVDE PEYNIRLI BURGER

Elif Korkmazel

Koftesi igin:

200 gr kiyma

1 adet sogan

1 corba kasigi ketcap

1 corba kasigi hardal

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
1 tath kasidi kekik, tuz, karabiber
Diger malzemeler:

4 adet hamburger ekmegi
4 adet salatalik tuscusu

2 adet domates

1 adet kirmizi sogan

4 dilim taze kasar peyniri
1 ¢corba kasigi hardal

1 ¢corba kasigi mayonez

Bir kabin icine sogani rendeleyin igine hardal, kiyma kekik, kimyon, tuz karabiber ve zeytinyadi koyup iyice
yogurun. Avug igi biytklagiinde kofteler yapin. Gok az yaglanmis tavada veya 1zgarada iki ylzinu de 5 dakika
pisirip bir kaba koyun. Uzerine dilimlenmis kasar peynirini ekleyip yine kapagi kapatin. (Kofteler sogumasin ve
peynirler erisin diye) Hamburger koftelerine hardal, mayonez sirlp, domates dilimleri, tursu, sodan dilimleri kat
kat doseyin. Kofteyi de arasina koyup hamburger haline getirin. Yaninda patates kizartmasiyla servis
yapabilirsiniz ¢ocuklar ve gencler bayilacaktir.
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