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PEYNIR YAPIMI

5 kilo ¢ig sut
1,5 cay kasigi peynir mayasi
2 yemek kagsigi kaya tuzu

Kisik ateste kaynattiginiz sttt 35 dereceye kadar sogurun. Igine mayayi ekleyip glizelce karistirin. Kapagini
kapatip sicak durmasi igin disini sarin. Mayalanmasi igin 1,5 saat bekleyin. Serge parmaginizi tencereye
batirdiginizda yogurttan daha koyu kivamli geliyorsa peyniriniz olmug demektir. Bigakla kiip kiip kesin ve 1 saat
daha bekletin. Peynirlerinizi peynir bezine ya da temiz bir tilbente alip sularinin siizilmesi igin 3-4 saat kadar
bekletin. Akan suyu bir kapta toplayin. Tulbentten ¢ikardiginiz peynirleri elinizle hafif¢ce bastirin ardindan iki agir
kabin arasina koyup 3-4 saat de bu sekilde bekletin. Kaliplara béldiginiz peyniri tuz ve suyla hazirladiginiz
salamura suyuna yatirin. Buzdolabinda birka¢ gin bekletip tiketin.
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