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EVDE NE VARSA TATLISI

https://www.aksam.com.tr

1 cay bardagi irmik

1 yumurta

1 cay bardagi toz seker

1 cay bardagi sivi yag

Yarim paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 dolu yemek kasig! taneli hashas
1 su bardag st

Kek kivaminda olacak kadar un
Serbeti igin:

1.5 su bardagi su

1. 5 su bardagi seker

1 cay kasigi limon suyu

Once serbeti igin, seker ve suyu ocaga alip 15 20 dakika kaynatiyoruz, indirmeden limonu ekleyip 2 tagim daha
kaynatip, iIhmak tzere bir kenara birakiyoruz.

Yumurta ve seker biraz 2-3 dakika ¢irpilir.

Siviyag, sit, irmik, haghas eklenip karistirmaya devam edilir.

Firin 180 derece isitilir.

Alti Ustl pistikten sonra onu da biraz ihmaya birakiyoruz.

Kek de Iliyinca serbetini ekliyoruz, 1 saat dinlendirdikten sonra servise hazir.
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