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EV YAPIMI MAKARNA

200 gr sade un
10 ml zeytinyagi
2 yumurta
3grtuz

Derin bir karigtirma kabina ya da mutfak tezgahiniz genigse tezgaha tim un eklenir. Unun i¢ kismi agilarak bir
havuz olusturulur. Havuz igerisine tuz, zeytinyagi ve yumurta ilave edilir. TUm malzemeler birbirine homojen
olacak sekilde yogrulur. Hamur, Gzeri bir havlu ya da tllbent ile 6rtllerek yarim saat dinlenmeye alinir.

Yarim saatin sonunda hamur tezgaha alinir ve iki pargaya boliinir. Oklava ya da makarna yapma makinesi
yardimiyla hamur ince bir katman olacak sekilde agilir. Spagetti icin bigak yardimiyla hamur ince seritler halinde
kesilir. Penne ya da fettucini gibi farkl sekillerde yapmak istiyorsaniz hamura bu sekilleri verebilirsiniz.
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