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EV YAPIMI MAKARNA

5 yumurta

2- 2.5 su bardagi un
1 tath kasidi tuz
Aldigi kadar su

Elekten gecirdiginiz unu genis bir kaba alin.

Unun ortasina elinizle bir oyuk agin.

Oyugun igine yumurtalari Kirin.

Tuzunu da ekleyip hamuru disardan iceri olacak sekilde yogurun.

Egder ¢ok sert bir hamur elde ettiyseniz hamurunuzu su yardimiyla yumusatabilirsiniz.
Hamurunuzu dinlenmeye birakin. Yumusayan hamurunuzu bir oklava yardimiyla agin.
Hamuru uzun seritler halinde kesin.

Her seridi arasina un serperek hamurlari Ust Uste dizin ve kesin.

Hamurlar kurulagana kadar firinlayin.

Ev yapimi makarnaniz hazir.
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