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EVDE LAHMACUN

3 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1 ¢orba kasigi kuru maya

Su

Igi igin:

Yarim kg kiyma

3 tane domates

2 tane sivribiber

3 tane sogan

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi
4/5 yemek kasigi sivi yag
Kimyon, karabiber, toz biber, tuz, ac biber.

Un, maya ve suyu bir kabta yogurun. Kulak memesinden biraz daha yumusak hale gelen hamuru 30 dakika
dinlendirin. Rendelenmigs domates ve sogani, kiigiik dogranmis sivri biberler ve diger malzemelerle karigtirin.
Mayalanan hamurdan kii¢lik bezeler koparip merdaneyle agin. Uzerine domates sosu dokip her yerine
gezdirin. (Eger domates sosu yoksa 3 kasik sal¢anin igine biraz ilik su koyup sos yapabilirsiniz.) Uzerine harci
sUrlp, un serpilmis firin tepsisine yerlestirin ve 200 derecedeki firinda pisirin. Lahmacunun yanina sogan
salatasi yapip servise sicak sunun.
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